EV TiPi KURUTUCU
TEKNIK SARTNAMESI

A. TEKNIK OZELLIKLER
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Meyve ve sebze, ekmek, ezme, kraker, et dahil her tiirlii kurutulmus yiyecek iiretimine
uygun olmalidir.

Uriin en az 1 ana gdvde, 9 paslanmaz celik firm tepsisi, | BPA’si1z artik tavasi, 1 sokiilebilir
gii¢ kablosu, takili halde 1 hava filtresi pargalarindan olusmalidir.

En az 9 tepsi kapasiteli olmalidir.

Tepsi 6zelligi paslanmak ¢elik olmalidir.

Dijital, genis kapasiteli, yikanabilir hava filtreli olmalidir.

Giday1 esit sekilde kurutabilmek i¢in 17.8 cm ¢apindaki merkezi tek fanli 1sitma
mekanizmasi ile 1s1tilmis olan havay1 gerektiginde sirkiile edebilmeli ve esit miktarda
dagitmalidir. Bu fanin 6niindeki hava filtresi de dis mekan havasindaki partikiillere karsi
giday1 korumalidir. Bu filtre kolayca ¢ikartilip tekrar tekrar yikanabilmelidir.

Zamana bagli sicaklik degisimi tablodan goriinmelidir.

iki Asamali Ardisik Sicaklik Zamanlayicis1 (TST) 6zelligi ile domates ve et gibi kurutma
islemine yiiksek sicaklikta baglanmasi gereken yiyeceklerde, siirecin iki agamali olarak
diizenlenmesine olanak saglamalidir.

Ayni1 anda birden ¢ok {iriinii kurutabileceginiz 9 adet paslanmaz celik rafin toplam alan1 en
az 1.18 m2 olmalidar.

Unitenin 6n tarafinda bulunan cam bir pencereden, iki adet i¢ LED 151k sayesinde kurutma
islemini engellemeden giday1 izleme rahatlig1 sunmalidir.

Tiim kontroller dijital kontrol paneli iizerinden yapilmali, bdylece hem kuruttugunuz
dereceyi hem de siireyi tam olarak kontrol edebilen bir sistem olmalidir.

Sicaklik birimi °C derece olarak gosterim opsiyonuna sahip olmalidir.

Sessiz ¢aligma 6zelligine sahip olmasi beklenir.

Cihazin kullanim kilavuzu olmali ve ayrica genel gida iiriinleri igin tavsiye edilen kurutma
sicaklik ve siirelerini igeren bir kitap¢igi olmalidir.
En az 1 yi1l garanti siiresi olmalidir.



